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	 FORMATION / DIPLOMES


	
	Diplôme de technicien Supérieur en Agro alimentaire
spécialité : biologie des produits alimentaires
Etablissement : Institut Supérieur de Sciences Appliquées et Technologie de Mahdia : ISSAT

	2005-2008

	
	Brevet de baccalauréat science expérimentale 

	2005

	
	

	
	

	STAGES D’ETUDE


	
	Direction générale de la Santé de Sfax - Stage ouvrier (1 mois) 
Local : Sfax
· Analyse de denrées alimentaires
· Traitement des eaux : aperçue des procédés de traitement des eaux. 


	Juillet  2007

	
	L’hôpital régional de TAHER SFAR- Mahdia - Stage technicien (1 mois)

Local : Mahdia
· Contrôle qualité des matières premières à la réception.

· Contrôle de l’hygiène de personnels à la cuisine


	Mai 2008

	
	
	

	PROJET DE FIN D’ETUDE


	Direction régionale du santé du Mahdia :Projet de fin d’études (1 mois)

Local : Mahdia
Sujet du projet : études bactériologiques du lait et ses dérivés

	EXPERIENCE PROFESSIONNELLE :

 *De 11 juillet 2011 à 14 Février 2012 :Hotel Green palm Djerba   - Hygiéniste ; technicien supérieur en contrôle qualité alimentaire  
Local : Hotel Green Palm Djerba
· Contrôle de l’hygiène des personnels
· Contrôle de l’hygiène des locaux 
·  Contrôle quotidien du protocole de préparation des repas.
· Vérification de la bonne pratique d’hygiène.
* 28 – 29 Novembre 2011 : séminaire de formation dans le cadre du programme national du formation continue sous l’égide de la FTH et du CNFCPP : sur bonnes pratiques d’hygiène
· De 16 novembre 2008 jusqu'à 4 Août 2009 :
· Au sein de société pharmaceutique : société de fabrication de matières médicales (SOFAMM) à Mahres .Sfax
· Durant Cette période mon travail consiste à :
· Participation au Système Qualité :
·  Contrôle qualité.
· Préparation et stérilisation des milieux de cultures
· Réalisation de stabilités (prise de PH, pression, examen microscopique)
·  effectuer les prélèvements nécessaires : Prélèvements journaliers d’échantillons et suivi de l’activité biologique.
·  Réaliser les analyses en suivant strictement les protocoles
· Interpréter les résultats obtenus
· Eventuellement assurer l’étalonnage et la maintenance du matériel de laboratoire
· Opératrice salle blanche, de fiches d’analyses et de conformité, gestion des réclamations
· Conduite d’essais physico-chimiques sur les matières premières et les produits finis.
· Réaliser la vérification des dossiers de lot, interprète les résultats et les compare aux normes
· Respecter le planning des analyses prévues
· Etalonner et régler la configuration des appareils de laboratoire
· Assurer le nettoyage du matériel  de l’entretien  des plans de travail
· Participer à la mise en service qualification et validation des appareils
· Assurer le support technique des appareils de laboratoire 
· Renseigner les documents d’analyses


	 LANGUES


	
Arabe          Langue maternelle
Français     Bien
Anglais       Bien
Allemand    moyen
 LES MODULES ETUDIES



1ère année : biologie animale, biologie végétale, biologie cellulaire

Génétique, chimie générale, chimie organique, Math, Physique, Français, Anglais, informatique , biochimie structurale, technique d’analyse biochimique, biologie moléculaires, microbiologie générale, immunologie, écologie.
2ème année : science des aliments, nutrition appliquée, toxicologie, microbiologie alimentaire, génie des procédés, biochimie alimentaire, enzymologie, microbiologie industrielle, conditionnement et emballage, management contrôle qualité, métrologie, technologie alimentaire, opération unitaire, génétique moléculaire, génie génétique, métabolisme et nutrition, science techniques du lait, miel et boisson, biosécurité, langue, informatique et gestion d’entreprise.
3ème année :science et technologie des fruits, légumes et céréale, sciences et technologies de la viande, et poisson, valorisation des biomolécules, bio industrie non alimentaires, biotechnologies animales, biotechnologie végétales, génie fermentaires, valorisation des rejets, techniques de production végétales, anglais, bio statistique et création d’entreprise.

LES SORTIS EFFECTUEES AU COURS DE MES ETUDES :
· VITALAIT : Centrale Laitière de Mahdia


	


